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ENTRANTS
ENTRANTES

GYOZAS

Crestes japoneses acompanyades de la seva salsa especial.

SOPAMISO ¢ ¢ 6,25€ Empanadillas japonesas acompanadas de su salsa especial.

La tradicional, amb daus de tofu, alga wakame, R

fideus de vidre, shiitake, ceba tendra i pak choi. ANEC / PATO eee¢ (1) 6,95€
La tradicional, con dados de tofu, alga wakame, Marcades a la planxa amb salsa agredol¢a de poma.

fideos de cristal, shiitake, cebolla tierna y pak choi. Marcadas a la plancha con salsa agridulce de manzana.

PORC /CERDQ ®eceve 1) 6,95€
Fregides i amb salsa xili dol¢a. / Fritas y con salsa de chili dulce.

POLLASTRE / POLLO ®eece @ (4y) 6,95 €

Marcades a la planxa amb salsa de soja dol¢a./Marcadas a la plancha con salsa de soja dulce.

GAMBES 7/ GAMBAS eeceo o (yy) 7,15€

Marcades a la planxa amb salsa ponzu. / Marcadas a la plancha con salsa ponzu.

BUENROLLITO ¢ ¢ (10u.) 8,95€

Rolls vegetals fregits amb salsa de xili dolc. VERDURAS ¢ e ® “u) 640€
Rolls vegetales fritos con salsa de chili dulce. Marcades a la planxa amb salsa de soja dol¢a. / Marcadas a la plancha con salsa de soja dulce.
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EDAMAMES e ¢ 6,65€ EDAMAMES TRUFA e ¢ 6,95 € TAKOYAK| eeceoe gy 885€
4 @ Bunyols de pop amb salsa tonkatsu
Baies de soja saltades al wok amb oli de sésam, Baies de soja saltades al wok, amb sal fumada i maionesa japonesa.
shichimi i sal Maldon. i oli de tofona. Buriuelos de pulpo con salsa tonkatsu
Bayas de soja salteadas al wok con aceite de Bayas de soja salteadas al wok, con sal y mayonesa japonesa.
sésamo, shichimi'y sal Maldon. ahumada y aceite de trufa.

EBIFRY ece®o ¢ (5,) 9,80€ POLLO TONKATSU ®ee* 945¢ POLLO NAMBAN ¢ e ¢ 8,95€
Llagostins arrebossats en tempura i panko amb Pollastre arrebossat en tempura i panko, amb Pollastre arrebossat en tempura i panko, salsa
salses tonkatsu i tartara. salsa tonkatsu. namban agredolca de verdures.

Langostinos rebozados en tempura y panko, Pollo rebozado en tempura y panko, con salsa Pollo rebozado en tempura y panko, salsa nam-
salsas tonkatsu y tdrtara. tonkatsu. ban agridulce de verduras.

® Gluten ® Sésam ® Soja ® Ous ® Peix ® Mol-luscs ® Crustacis © Lactis ® Api ® Fruits secs ® Cacauets ® Tramussos © Mostassa © SO, Sulfits



SASHIMI

SASHIMI SAKE * @ g VI MAGURO 64 16,25¢€ SASHIMI FURU © 69 14,95€
10 talls de salmé noruec. 10 talls de tonyina “Bluefin”. 5talls de salmé + 5 talls de tonyina.
10 cortes de salmén noruego. 10 cortes de attn “Bluefin”. 5 cortes de salmdn + 5 cortes de atun.

SASHIMI SHI © 69 23,75¢€ SASHIMI TORO © 9 19,45€ SASHIMIGUMI * 6% 23€
4 talls de salmé +4talls de tonyina +4 talls de 10 talls de ventresca de tonyina. 5talls desalmé +5 de tonyina + 5 de ventresca.
ventresca +4talls de peixmantega. 10 cortes de ventresca de atun. 5¢.salmén + 5 c. de atun + 5 c. ventresca.
4 cortes de salmdn + 4 cortes de atun + 4 cortes de
ventresca + 4 cortes de pez mantequilla.

Picant / picante @5 Sense/ Sin gluten Ovolactovegetariano Vegetaria / vegetariano

HOSOMAKI / 8 uos.

Classics rotlles d’arros, amb lalga per fora. / Clasicos rollos de arroz, con el alga por fuera.

SAKE AVOCADO © 69  790¢€ SAKE * 69 765€  MAGURO * €% 845€

Hosomaki amb salmé noruec i alvocat. Hosomaki amb salmé noruec. Hosomaki amb tonyina Bluefin.
Hosomaki con salmén noruego y aguacate. Hosomaki con salmén noruego. Hosomaki con atdn Bluefin.
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AVOCADO @ 6,20 € HOSOMAKI CHIZU @_’Z) 6,95€ VUNA AVOCADO * 6% 7,60 €
Hosomaki amb alvocat. Hosomaki de formatge de cabra i ceba Hosomaki de tonyina vegetal i alvocat,
Hosomaki con aguacate. caramel-litzada. maionesa vegana i ceba tendra.
Hosomaki de queso de cabra i cebolla Hosomaki de atun vegetal y aguacate,
caramelizada. mayonesa vegana y cebolla tierna.

® Gluten ® Sésamo ® Soja ® Huevos ® Pescado ® Moluscos ® Crustdceos © Ldcteos ® Apio ® Frutos secos ® Cacahuetes ® Altramuces ® Mostaza © SO, Sulfitos



HOSOMAKI TEMPURITZAT
"% HOSOMAKI TEMPURIZADO 8 ups.

HOSOMAKI AKARU|® ¢ ¢ o B 13,95€

Hosomatki cruixent de formatge de cabra i ceba caramellitzada, cobert de tartar de tonyina, maduixes, ceba
tendra i salsa kabayaki.

Hosomaki crujiente de queso de cabra y cebolla caramelizada, cubierto de tartar de atun, fresas,
cebolla tierna y salsa kabayaki.

KEMURI®© © & 1395€  HOTTUNA® * 2 935€  HOTSALMON e°e =  gose
Hosomaki cruixent farcit d‘alvocat i burratina Amb tonyina i formatge crema. Amb salmé noruec i formatge crema.

fumada, cobert de tartar de salmd, tomaquets Arrebossat en panko o mix picant. Arrebossat en panko o mix picant.

T S Con atun y queso crema. Con salmén noruego y queso crema.

Hosomaki crujiente relleno de aguacate y burra- Rebozado en panko o mix picante. Rebozado en panko o mix picante.

tina ahumada, cubierto de tartar de salmén,
tomates cherry, albahaca y lima.

NIGIRI / 2 wos.

Una de les modalitats
més dificils. Requereix
practica, tecnica,
delicadesa i rapidesa.

Una de las modalidades P

mas dificiles. Requiere UNAGI © "¢ DO &9 515¢€
practica, técnica Anguilla caramel-litzada amb salsa teriyaki i Alvocat i tomaquet especiat.
’ ’ praliné de sesam. Aguacate y tomate especiado

delicadezay rapidez. Anguila caramelizada con salsa teriyakiy

praliné de sésamo.

MAGURO * = 69 6606 SAKE - & 505¢ TORO 69 7,95€

Tonyina Bluefin. / Atun Bluefin. Salmé noruec. / Salmdn noruego. Ventresca Bluefin amb soja.
Ventresca Bluefin con soja.

Picant / picante @ Sense/ Sin gluten Ovolactovegetariano Vegetaria / vegetariano

® Gluten ® Sésamo ® Soja ® Huevos ® Pescado ® Moluscos ® Crustdceos © Ldcteos ® Apio ® Frutos secos ® Cacahuetes ® Altramuces ® Mostaza © SO, Sulfitos
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NIGIRICHIZU & 550€  PEZMANTEQUILLA - = 6% 545€  SAKESPICY ““¢ 6  630€

Formatge de cabra caramel-litzat, melmelada Peix mantega, cremés de tofona i oliva negra. Nigiri de salmé, salsa de yuzu picant i tobiko.
de tomaquet i porradell. Pez mantequilla, cremoso de trufa y oliva negra. Nigiri de salmén, salsa de yuzu picante y tobiko.
Queso de cabra caramelizado, mermelada

de tomate y cebollino.

*opcional ’= tempurizado

HAPO KAJU e« ¢ 14,50 € TORI KARA AGE ® ¢ 12,10€ PESTO NOCHIZU e ¢ © 12,95€
Farcit de tonyina, alvocat, llagosti tempuritzat, Hosomaki més gran amb pollastre especiat Farcit de mozzarella vegetal cruixent, alvocat,
ceba tendra, maionesa japonesa i cogombre. i arrebossat, formatge de cabra, ceba pesto vermell i canonges.

Relleno de attin, aguacate, caramellitzada, lollo rosso i sweet chili sauce. Relleno de mozzarella vegetal crujiente,
langostino tempurizado, cebolla tierna, Hosomaki de mayor tamario con pollo especiado aguacate, pesto rojo y canénigos.

mayonesa japonesay pepino. y rebozado, queso de cabra, cebolla carameliza-

da, lollo rosso y sweet chili sauce.

U RA M A K I / 8 UDS. Rolls amb l’arros per fora / Rolls con el arroz por fuera

SAKE AVOCADQO ¢ ¢ @ 10,50 € MAGURO AVOCADO “* 6% 10,90€ SAKE MANGO © * @ ¢ 10,50 €
Salmé i alvocat, cobert de sésam mix. Tonyina i alvocat, cobert de sésam mix. Farcit de salmé, formatge crema i mango,
Salmén y aguacate, cubierto de sésamo mix. Atun y aguacate, cubierto de sésamo mix. cobert de sesam.

Relleno de salmén, queso crema y mango,
cubierto de sésamo.

URAMAKI TSUTA 11,75€ URAMAKI IKIGAI © © 12,25€ URAMAKI SAKE SPICY 1050€

Farcit de formatge cremds vegetal, alvocat i ruca. Farcit de “tonyina” vegetal’, maionesa vegana, ce ) 76’ ‘ .
Cobertura de furikake, tartar d'Hedira picant, cebatendrai ruca, cobert d'alvocat i ceba Salmd, formatge crema picant, alvocatiruca
tomaquet i shiitake amb chimichurri dalfabrega. cruixent. cobert de llavor de rosella

. i shichimi togarashi.
Relleno de queso cremoso vegetal, aguacate y Relleno de “atun” vegetal, mayonesa vegana, ] ]
ricula. Cobertura de furikake, tartar de Helira cebolla tierna y riicula, con cobertura Salmon, queso crema p/cante, aguacatey .
picante, tomate y shiitake con chimichurri de de aguacate y cebolla crujiente. rucula cubierto de semilla de amapola y shichimi

albahaca. togarashi.



Sushi Premium

Gaudeix del sushi més gourmet a casa, peces creades al nostre restaurant.

Disfruta del sushi mas gourmet en tu casa, piezas creadas en nuestro restaurante.

SAKE TARTAR (140gr) * 0+ 69

Tartar de salmé i mango amb maionesa japonesa, salsa de miso, ceba

tendra i sésam torrat.

Tartar de salmén y mango con mayonesa japonesa, salsa de miso,

cebolleta y sésamo tostado.

Nigiri / 2 uos.

NIGIRI FOAGURA © ©

Foie flamejat amb praliné de sésam.
Foie soasado con praliné de sésamo.

8,40€
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SAKE FOAGURA © ¢ 7,50 €

Nigiri de salmé flamejat amb foie, sal en escates
isalsa de maracuja.

Nigiri de salmén soasado con foie, sal en escamas
y salsa de fruta de la pasion.

.’, Ovolactovegetariano
“ﬂ Vegetaria / vegetariano

Picant / picante

~

[l

Sense/ Sin gluten

13,95 €

MAGURO TARTAR (140gr) ®®© e @

1595€

Tartar de tonyina amb tomaquets especiats, cogombre fresc, salsa kimuchi,

maionesa japonesa i guacamole.

Tartar de atiin con tomates especiados, pepino fresco, salsa kimuchi,

mayonesa japonesa y guacamole.

€9 940€

Ventresca Bluefin flamejat amb foie, sucre de
canya, sal Maldon i salsa Pedro Ximénez.

TORO FOAGURA © ©

Ventresca Bluefin soasada con foie, aztcar de
cana, sal Maldon y salsa Pedro Ximénez.

2

NIGIRI SAKE-BURI *  ©9 6,25€¢

Salma i brie flamejat, melmelada de tomaquet,
sal en escates, oli d'alfabrega i porradell.

Salmon y brie soasado, mermelada de tomate,
sal en escamas, aceite de albahaca y cebollino.

Uramaki / 8 uos.

KARAI® « 69 13,95€
Uramaki farcit d'alvocat, ruca, formatge crema
illima, cobert de tonyina, teriyaki i tartar de
jalaperios.

Uramaki relleno de aguacate, ricula, queso
cremay lima, cubierto de atuin, teriyaki y tartar
de jalapefos.

OTOKO ¢  ©

14,25 €
Uramaki farcit de formatge trufat, salmé crui-
xent i lollo rosso, cobert d'alvocat, tenkasu

i tartar de shiitake saltat.

Uramaki relleno de queso trufado, salmén
crujiente y lollo rosso, cubierto de aguacate,
tenkasu y tartar de shiitake salteado.



FUZOROI * * * 65 13,95€
Uramaki farcit de tartar de salmé, tomaquet
especiat, ruca i alfabrega, cobert d'alvocat
porradell i salsa de mostassa i mel.

Uramaki relleno de tartar de salmén, tomate
especiado, ricula y albahaca, cubierto de
aguacate, cebollino y salsa de mostaza y miel.

UNAGIBASAN e« e  1425¢€

Farcit de llagosti cruixent i cremds de maracuja.
Cobertura de tobiko yuzu, amb tartar d'anguila
kabayaki i salmé, salsa agredol¢a de yuzu.
Relleno de langostino crujiente y cremoso de
maracuyd. Cobertura de tobiko yuzu, con tartar
de anguila kabayakiy salmén, salsa agridulce
de yuzu.

URAMAKIOSOl ece o 1425€
Farcit d'alvocat i formatge crema,

cobert de sesam blanc, amb de tartar de tonying,
maduixes, salsa kabayaki i ceba tendra.

Relleno de aguacate y queso crema,
cubierto de sésamo blanco, con de tartar de atun,
fresas, salsa kabayakiy cebolla tierna.

SPICYBASAN ® ~ e 1375¢€

Uramaki farcit de llagosti cruixent, mango i
formatge crema picant. Cobertura de salmé
flamejat, salsa ponzu de llima i sriracha amb

furikake.

Uramaki relleno de langostino crujiente,
mango y queso crema picante. Cobertura de
salmén soasado, salsa ponzu de lima y sriracha
con furikake.

ROYAL FOIE © ¢

14,20 €

Uramaki de foie flamejat amb ceba
caramel-litzada i salsa Pedro Ximénez.
Cobert de llavors de rosella.

Uramaki de foie soasado con cebolla

caramelizada y salsa Pedro Ximénez.
Cubierto de semillas de amapola.

BASAN e« e

Farcit de llagosti tempuritzat, alvocat
y formatge crema, cobert de salmé flamejat

i salsa teriyaki.

Relleno de langostino tempurizado, aguacate y
queso crema, cubierto de salmén soasado

y salsa teriyaki.

13,75€

URAMAKIKYOSOU e¢¢¢@

Uramaki farcit de tartar de salmé fumat,
llagosti black tiger, cremds de mostassa
karashi i ceba tendra, cobert d'alvocat,
porradell, salsa kabayaki i tsubu arare.

14,25 €

Uramaki relleno de tartar de salmén ahumado,
langostino black tiger, cremoso de mostaza
karashiy cebolla tierna, cubierto de aguacate,
cebollino, salsa kabayaki y tsubu arare.

URAMAKIFUKU © © 65 1395¢€

Uramaki farcit de salmé, formatge cremai lollo
rosso, cobert de salmé, alvocat, pols de moniato
i miso dolga.

Uramaki relleno de salmén, queso crema y lollo
rosso, cubierto

de salmadn, aguacate, polvo de boniato y miso
dulce.

SALSES / SALSAS

SOJA YAMASA @ (550bresde 10ml.).......
SOJA SIN GLUTEN KOBBEMAN ° 6_;) (125ml.).... 3,10€

® Gluten ® Sésamo ® Soja ® Huevos ® Pescado ® Moluscos ® Crustdceos

.............................. 1,25€

Ldcteos ® Apio ® Frutos secos ® Cacahuetes ® Altramuces

KAJIYA SALMON e¢e¢

Farcit de tartar de salmé, papaia, canonges
i maionesa “hapo” picant, cobert de salmé
flamejat, chutney de mango, salsa kabayaki
i ceba cruixent.

13,95 €

Relleno de tartar de salmén, papaya,
candnigos y mayonesa “hapo” picante,
cubierto de salmon soasado, chutney

de mango, salsa kabayakiy cebolla crujiente.

SALSA TERIYAKI ® ©(200ml).....oooo 395€
SWEET CHILI €9 200m0). oo 310€

Mostaza © SO, Sulfitos



YA K I M E S H I AL WOK / 250 GR. g *Sin gluten bajo peticion del cliente

Puedes pedir tu version spicy y llevarlo hasta

Arros saltat al wok amb verdures fresques, ou i sesam. donde mds te guste, soft, mild o hot.
Arroz salteado al wok con verduras frescas, huevo y sésamo.

POLLASTRE / POLLO ¢eccee 10,90 €
VEDELLA / TERNERA ¢eccee 10,90 €
GAMBES / GAMBAS ¢eccee 10,90 €
SECRETO IBERICO ¢eccee 10,90 €
POLLO AL CURRY eee 10,90 €

. Arros saltat al wok amb verdures, pollastre i curri japonés
Arroz salteado al wok con verduras, pollo y curry japonés

VEGETARIANQ ee o 10,90 €
Amb verdures saltades en oli de sesam, amb bolets shiitake i Heura
Con verduras salteadas en aceite de sésamo, con setas shiitake y Heura

SUPLEMENTS / SUPLEMENTOS, INGREDIENTE EXTRA 1,95 €

GOHAN FURIKAKE *(150gr) ®®e® e 4,50€
Arros blanc amb furikake. / Arroz blanco con furikake.

YA K I S O B A AL WO K / 250 GR. Puedes pedir tu versién spicy y llevarlo hasta donde mds te guste, soft, mild o hot.

Fideus soba amb verdures saltades en oli de sesam, sésam torrat i salsa Hapo.
Fideos soba con verduras salteadas en aceite de sésamo, sésamo tostado y salsa Hapo.

POLLASTRE / POLLO eeccee 11,50 €
VEDELLA 7/ TERNERA eecocee 11,50 €
GAMBES 7/ GAMBAS e¢eccoeo 11,50 €
SECRETO IBERICO eeccee 11,50€
POLLO AL CURRY eee 11,50€

Amb verdures fresques saltades, sésam, curri japonés i pollastre
Con verduras frescas salteadas, sésamo, curry japonés y pollo

VEGETARIANO e oo 11,50€
Amb verdures saltades en oli de sésam, amb bolets shiitake i Heura
Con verduras salteadas en aceite de sésamo, con setas shiitake y Heura

SUPLEMENTS /SUPLEMENTOS, INGREDIENTE EXTRA 1,95€

U D O N AL WO K / 2 6 O G R. Pots demanar la teva versid spicy i portar-ho fins on més t'agradi, soft, mild o hot.

Fideus gruixuts de farina de blat, saltats amb verdures i el teu ingredient preferit.
Fideos gruesos de harina de trigo, salteados con verduras y tu ingrediente preferido.

POLLASTRE / POLLO eeccee 11,75€
VEDELLA 7/ TERNERA eeccee 11,75€
GAMBES / GAMBAS e¢ecceo 11,75€
SECRETO IBERICO ¢eccee 11,75€
POLLO AL CURRY eee 11,75€

\  Amb verdures fresques saltades, sésam, curri japonés i pollastre
Con verduras frescas salteadas, sésamo, curry japonés y pollo

VEGETARIANQO ee o 11,75€
Amb verdures saltades en oli de sesam, amb bolets shiitake i Helira
Con verduras salteadas en aceite de sésamo, con setas shiitake y Helira

SUPLEMENTS / SUPLEMENTOS, INGREDIENTE EXTRA 1,95€

® Gluten ® Sesam ® Soja ® Ous ® Peix ® Mol-luscs ® Crustacis © Lactis ® Api ® Fruits secs ® Cacauets ® Tramussos ® Mostassa © SO, Sulfits



RAMEN soocr.

Amb Brous Casolans
Con Caldos Caseros

ﬁ Envas apte per a microones
Envase apto para microondas

® Gluten ® Sésam ® Soja

® Ous ® Peix ©® Mol-luscs
® Crustacis Lactis ® Api

© Fruitssecs ~ ® Cacauets ® Tramussos

Mostassa S0, Sulfits

TANTANMEN RAMEN

eecoce0o0 13€

Fideus ramen picants en brou de pollastre i porc,
salsa tobanjan, sésam torrat, chashu, carn de porc
especiada, pak choi i ajitsuke tamago.

Fideos ramen picantes en caldo de pollo y cerdo,
salsa tobanjan, sésamo tostado, chashu, carne de
cerdo especiada, pak choi y ajitsuke tamago.

HAKODATE SHIO RAMEN

12,75 €
Fideus ramen en brou clar de pollastre i porc, sal,
chashu, gjitsuke tamago, naruto, bambu i ceba
tendra.

Fideos ramen en caldo claro de pollo y cerdo, sal,
chashu, ajitsuke tamago, naruto, bambu y cebolla
tierna.

o 12,75 €

Fideus ramen en brou de pollastre i miso, chashu
de pollastre marinat, col especiada amb sansho,
ajitsuke tamago, ceba tendra i shiitake.

Fideos ramen en caldo de pollo y miso, chashu de
pollo marinado, col especiada con sansho, gjit-
suke tamago, cebolla tierna y shiitake.

POKE BOWL / z00cr.

D’origen hawaia, conté tots els nutrients necessaris en un sol plat.
De origen hawaiano, contiene todos los nutrientes necesarios en un solo plato.

BUDDHA POKE BOWL
(XX R\ 4 13€

Bol d‘arrds de sushi cobert amb tonyina vegetal,
edamame, ceba tendra, daus de tomaquet, ruca,
alvocat i sunomono amb vinagreta de poma.

Bol de arroz de sushi cubierto con attin vegetal,
edamame, cebolla tierna, dados de tomate, rticula,
aguacate y sunomono con vinagreta de manzana.

Bol d'arros de sushi cobert amb daus de salmé
marinat, mango, tobiko yuzu, alga wakame,
cogombre, edamame, tomaquet i salsa ponzu
dellima.

Bol de arroz de sushi cubierto con dados de salmén
marinado, mango, tobiko yuzu, alga wakame,
pepino, edamame, tomate y salsa ponzu de lima.

13,60€

TOKYO RAMEN ee ¢ eo 1275¢

Fideus ramen en brou assari de pollastre i niboshi,
shoyu, lacén i chashu
ala planxa, ceba tendra i ajitsuke tamago .

Fideos ramen en caldo assari de pollo y niboshi,
shoyu, lacén y chashu
ala plancha, cebolla tierna y ajitsuke tamago.

N VEGGIE MISO RAMEN
eceec |y 12,50 €
Fideus ramen en brou vegetal i miso, chashu
d'Hetira, col especiada amb sansho, *ajitsuke ta-
mago. (Opcié vegana: ceba tendra i shiitake).

Fideos ramen en caldo vegetal y miso, chashu de
Hedira, col especiada con sansho, *ajitsuke tama-
go. (Opcién vegana: *cebolla tierna y shiitake).

POKE BOWL

%
00 00 (XK

13,95€

Bol d‘arrds de sushi cobert amb daus de salmé,
tonyina i llagostins, salsa kimuchi, ceba crispy,

goma wakame, papaia, cogombre i ruca.

Bol de arroz de sushi cubierto con dados de
salmdn, atun y langostinos,

salsa kimuchi, cebolla crispy, goma wakame,
papaya, pepino y ricula.



DONBURI 7 z70cr

oL
Significa bol, V\t\ue“o'
| és un plat molt tipic
| saborés de japé.
Significa cuenco, KARE KATSUDON eeece 1250¢

Y es un plato muy tipico
Y sabroso de japén.

Envas apte per a microones
Envase apto para microondas

Llonza de porc arrebossada amb salsa de curri,
shimeji, shiitake, ou a la planxa i ceba tendra
sobre arrds blanc.

Chuleta de cerdo empanada con salsa de curry,
shimeji, shiitake, huevo a la plancha y cebolla
tierna sobre arroz blanco.

EBI KATSUDON ececce 1275¢

Llagosti arrebossat en panko, ou, maionesa
“hapo’; sésam i ceba tendra, sobre arros blanc
amb salsa tonkatsu.

Langostino rebozado en panko, huevo,
mayonesa "hapo’; sésamo y cebolla tierna,
sobre arroz blanco con salsa tonkatsu.

SANDOITCHI

Sandyvitx japoneés cruixent
Sandwich japonés crujiente

SAKE TERIYAKIDON 6%

12,70€

Daus de salmé en salsa teriyaki amb pak.choi,
edamames i alvocat sobre arros blanc.

Dados de salmdn en salsa teriyaki con pak.choi,
edamames y aguacate sobre arroz blanco.

TORI KATSUDON e e e o

1245€
Pollastre arrebossat en panko, truita, ceba tendra,
alga norii salsa tonkatsu

sobre arros blanc.

Pollo rebozado en panko, tortilla, cebolla tierna,
alga noriy salsa tonkatsu sobre arroz blanco.

® Gluten ® Sésamo ® Soja
® Huevos ® Pescado © Moluscos
® Crustdceos © Ldcteros ® Apio LS
Frutos secos ® Cacahuetes ~ ® Altramuces KARA AGE KOPPE PAN ®ee <) 9,60 €

Mostaza S0, Sulfitos

Pa de hot dog farcit de pollastre kara-age, tamago, ruca, ceba confitada, salsa yakiniku i maionesa Hapo.

Pan de hot dog relleno de pollo kara-age, tamago, ricula, cebolla confitada, salsa yakiniku y mayonesa Hapo.

GYU KATSU SANDO

oo'e 12,50 €
Sandvitx japones farcit dentrecote de bou arre-
bossat en panko, formatge de cabra, shiitake,
chimichurri d'alfabrega i maionesa Hapo especial.

Sandwich japonés relleno de entrecote de buey
rebozado en panko, queso de cabra, shiitake, chi-
michurri de albahaca y mayonesa Hapo especial.

TORI KATSU SANDO

A 11,80€

Sandvitx japones farcit de pollastre arrebossat en
panko, guacamole, jalaperios, enciam, salsa de
formatge cheddar fumada i ceba cruixent.

Sandwich japonés relleno de pollo rebozado en
panko, guacamole, jalaperios, lechuga, salsa de
queso cheddar ahumada y cebolla crujiente.

TORI HEURA KATSU SANDO

O 10,90 €

Sandvitx japones farcit de escalopa d’Helira, gua-
camole, jalaperios, enciam, crema de formatge
cheddar vegetal fumat i ceba cruixent.

Sandwich japonés relleno de escalopa de Hetira,
guacamole, jalaperios, lechuga, crema de queso
cheddar vegetal ahumado y cebolla crujiente.



POSTRES /7 Sweet Hapo

DORAYAKI ® ()
« Xocolata « Cheesecake i Anko
« Mascaprone i te verd « Cheesecake i llimona

« Chocolate « Cheesecake y Anko
« Mascaprone y té verde « Cheesecake y limon

TRUFAS DE YUZP' ©(10u) S
Xocolata negra Varlhona i yuzu, citric importat

del Japé.

Chocolate negro Varlhona y yuzu, citrico impor-
tado de Japdn.

HAPOCHEESECAKE ® e (1)525¢€

Pastis de formatge fresc al forn, acompanyat de
melmelada de cirera.

Pastel de queso fresco horneado, acompanado
de mermelada de cereza.

Combinacié de xocolata blanca Ivoire amb el
sabor del te verd matcha.

Combinacién de chocolate blanco Ivoire con el
sabor del té verde matcha.

RUFASDESAKE = © (10u) 9,50€
Xocolata amb llet Varlhona Jivara amb un toc
de sake, licor japonés d‘arros.

Chocolate con leche Varlhona Jivara con un
toque de sake, licor japonés de arroz.

NT e-e° (74) 550€

Bescuit de xocolata farcit de xocolata fosa. *Opcié
sense gluten o vegetarid.

Bizcocho de chocolate relleno de chocolate fundido.
*Opcidn s/gluten o vegetariano.

o .
Tt

Gelats artesans de diferents
sabors a consultar

Helados artesanos
de diferentes sabores a consultar

% Tarrina de 340 ml. 0 480 ml.

MOCH IS (Tu.60gr) 525€

DE CHOCOLATE 69
farcit de mousse de xocolata.

Relleno de mousse de chocolate.

DE CHOCOLATE BLANCO @
Farcit d'una mousse de xocolata blanca amb
encenalls de xocolata blanca.

Relleno de una mousse de chocolate blanco con
virutas de chocolate blanco.

DE TRIPLE CHOCOLATE * €9
Farcit d'una mousse de xocolata amb cor

de xocolata liquida i coberta d’una fina capa
de xocolata cruixent.

Relleno de una mousse de chocolate con
corazdn de chocolate liquido y cubierta de una
fina capa de chocolate crujiente.

%

DE CARROT CAKE ® © G5
Farcit d'una intensa mousse de pastis de pasta-
naga.

Relleno de una intensa mousse de tarta de
zanahoria.

DE FRESA © 69
Farcit de mousse de maduixa.

Relleno de mousse de fresa.

DE MANGO Y MARACUYA @
Farcit de mousse de mango i maracuja.

Relleno de mousse de mango y maracuyd.

DE COCO * 69
Farcit de suau mousse de coco.

Relleno de suave mousse de coco.

DEYUzU * &
Farcit d’'una suau mousse de yuzu, semblant

alaranjaila taronja.

Relleno de una suave mousse de yuzu,
semejante al pomelo y la naranja.

DE TE VERDE * €9
Farcit de mousse de te verd.
Relleno de mousse de té verde.

*També opcié vegana *También opcidn vegana

DE ANKO %7 €9
Farcit d’Anko (mongeta vermella dolga).

Relleno de Anko (judia roja dulce).

SA K E (ampolla/ botella 30/33cl)

KARATAMBA
Ozeki- (Junmai) 11€

YAMADANISHIKI TOKUBETSU
Ozeki- (Junmai) 11,50 €

KENSHO GENSHU
(Junmai, tokubetsu muroka, nigori, genshu) 15,80 €

KENSHO TOKUBETSU

(Junmai, tokubetsu muroka) 16,50 €
KENSHO NIGORI

(Junmai, tokubetsu muroka, nigori) 16,80 €



BEGUDES / BEBIDAS

CERVESA JAPONESA /7 CERVEZA JAPONESA

ASAHI botella 33cl. 3,35€
SAPPORO botella 33cl. 3,35€
KIRIN botella 33, 3,35€
VINS BLANCS /7 VINOS BLANCOS
GESSAMI GRAMONA (Penedés) 75cl. 15,95€

GESSAMI GRAMONA (Penedés) 37,5¢l. 9¢€

EL PERRO VERDE (Rueda) 75¢l. 17,80€
RAMON BILBAO (Rueda) 75l 13,95€
VINS NEGRES /7 VINOS TINTOS
TARSUS ROBLE (Ribera del Duero) 75cl. 15,50€
RAMON BILBAO Tinto Crianza (Rioja) 75cl. 14,95€
LUIS CANAS Crianza (Rioja) 50cl. 9,90€
CAVA 7/ CHAMPAGNE
BRUT IMPERIAL GRAMONA 375¢l. 14,75€
BRUT IMPERIAL GRAMONA 75¢l. 27,95€
AIRE DE L'ORIGAN BRUT NATURE 75¢l. 19,75€

BRUT IMPERIAL MOET & CHANDON 20c!.
BRUT IMPERIAL MOET & CHANDON 75¢!.

20,75€
48,75€

CERVESA ampolia 33c. / CERVEZA botella 33¢l.

HEINEKEN, HEINEKEN 0,0, AMSTEL RADLER 225€

REFRESCS / REFRESCOS
AGUA LANJARON 50, 1,65€
REFRESCO 33l 1,95€
Pepsi, Pepsi Max, Scheppes limén o naranja

\
RAMUNE wo%;
'\\‘\\)?’\l

RAMUNE NARANJA KIMURA 200 ml 2,65€
Refresco gaseoso sabor a naranja
RAMUNE FRESA KIMURA 200 mi 2,65€
Refresco gaseoso sabor a fresa
RAMUNE LYCHEE KIMURA 200 ml 2,65€

Refresco gaseoso de lychee (sabor dulce y dcido parecido uva y ciruela)

RAMUNE SANDIA SUIKA 200 m/ 2,65€
Refresco gaseoso sabor a sandia dulce
RAMUNE YUZU KIMURA 200 mi 2,65€

Sabor a yuzu, parecido a una mezcla entre naranja, limén y mandarina

@ MENUS micDiA 7 MEDIODIA

*Al servei de 13 a 16 h. excepte diumenges i festius

*En el servicio de 13 a 16 h. excepto domingos y festivos

MENU LET’'S SUSHING 16,95¢

(8 peces / piezas + yakisobas + gyozas + agua o refresco) + 1 sobre de soja

8 URAMAKI SAKE AVOCADO
1 YAKISOBAS O YAKIMESHI VEGETARIANO

1GYOZAS DE POLLO ( 4 U.) »
1 AGUA O REFRESCO *1,69 HapoCoins

MENU SAKE LET'SSUSHING 16,95¢

(18 peces/ piezas + 2 gyozas o edamames + agua o refresco) + 2 sobre de soja

8 URAMAKI SAKE AVOCADO 2 NIGIRI SAKE
8 HOSOMAKI SAKE

()
2 EDAMAMES O GYOZAS DE POLLO ( 4 U.) )

1 AGUA O REFRESCO *1,69 HapoCoins



:

o " *Alserveide 13 a 16 h. excepte diumenge%f Sy
. *Enelservicio de 13 a 16 h. excepto domingos -~

p ¥ - - 4

— ’0
*1,69 HapoCoins
MENU SANDOITCHI 16,95¢

(8 peces / piezas + yakisobas + gyozas + agua o refresco)

1 TORI KATSU SANDO O KARA AGE KOPPE PAN
O TORI HEURA KATSU SANDO

1GYOZAS DE PATO O VERDURAS (4 U.)

1 AGUA O REFRESCO

ALL SAKE & 33,25¢

2 pers. (25 peces / piezas) + 3 sobres de soja.
4 NIGIRI SAKE 1 SASHIMI SAKE (5talls/cortes)
8 URAMAKI SAKE AVOCADO 8 HOSOMAKI SAKE

(X
' *3,32 Hapo Coins

Classic o spicy amb hosomaki tempuritzat. / Cldsico o spicy con hosomaki tempurizado.

comBos BOX

UNA ACURADA SELECCIO DE PLATS DE LA NOSTRA
CARTA EXCEL-LENTMENT COMBINATS.

UNA CUIDADOSA SELECCION DE PLATOS DE
NUESTRA CARTA EXCELENTEMENTE COMBINADOS.

WORRRICRC
&%k ®E RS
00000000
ococOoc0e

MAKIMAKI & 28

2/3 pers. (32 peces / piezas). Incluye 3 sobres de soja.

#2,80 Hapo Coins

8 HOSOMAKI CHIZU
8 HOSOMAKI SAKE AVOCADO

8 HOSOMAKI MAGURO
8 HOSOMAKI SAKE

ALL SAKEXXL D2e€

()
. *#5,20 Hapo Coins
3/4 pers. (50 peces / piezas) + 6 sobres de soja.
8 NIGIRI SAKE 2 SASHIMI SAKE (10talls / cortes)

8 URAMAKI SAKE AVOKADO 8 HOSOMAKI SAKE
8 URAMAKI SAKE MANGO 8 HOSOMAKI HOT SALMON



XX .‘
SAKE-MAGURO & 36,75¢€ 567 Hapo coins

2 pers. (24 peces / piezas). Incluye 3 sobres de soja.
8 URAMAKI SAKE AVOCADO
8 HOSOMAKI MAGURO

4 NIGIRI MAGURO
4 NIGIRI SAKE

SAMURAI 33,95¢

2 pers. (24 peces / piezas) + 3 sobres de soja

()
»
*3,39 Hapo Coins
8 URAMAKI KYOSOU
8 URAMAKI OSOI

8 URAMAKI KAJIYA SALMON

aelaelaeae

seNTAKU  48,50¢

2/3 pers. (20 peces / piezas + Yakisoba + Ebi-fry) + 3 sobres de soja

8 URAMAKI SAKE AVOCADO
2 NIGIRI SAKE

2 NIGIRI SAKE BURI

2 NIGIRI MAGURO

()
‘ *4,85 Hapo Coins

1 YAKISOBA POLLO
5 EBI-FRY
8 URAMAKI BASAN

[ NN J Q.
VEGGIE VEGAN 30,90¢ 3,90 Hapo coins

2 pers. (18 peces / piezas + yakisobas o udon) + 3 sobres de soja.
1 YAKISOBA O UDON VEGETARIANO *2 NIGIRI AGUACATE

8 MAKIMONO PESTO NOCHIzU O 2 NIGIRI CHIZU
8 URAMAKI IKIGAI



o000 00 ()
»

OMAKASE HAPO 43,50¢ .5 :

Hapo Coins ‘
2/3 pers. (32 peces / piezas) + 4 sobres de soja ’, e %3 25

HOTO 32 ’ 5 0€ Hapo Colins

4 URAMAKI KARAI 4 HOSOMAKI AVOCADO 2
4 URAMAKI MAGURO AVOCADO 4 HOSOMAKI SAKE 2pers. (1yakisoba o yakimeshi+ 1 p. tonkatsu + 4 gyozas + 10 buenrollito)
4 URAMAKI SAKE AVOCADO 4 NIGIRI SAKE 1YAKISOBA / YAKIMESHI DE POLLO 10 BUEN ROLLITO
4 URAMAKI FUZOROI 4 NIGIRI MAGURO 1 POLLO TONKATSU 4 GYOZAS DE PATO

FORQIORC
12333333

00000000
ococoe0oe

00 ( X )
FAMILY 75€ ‘. *7,50 HapoCoins
5/6 pers. (56 piezas + 5 yakitoris + 8 gyozas + 2 yakisobas) + 6 sobres de soja pigs |
2 POLLO TONKAT 8 HOSOMAKI MAGURO 0

R S TAN 26 ; 50¢ W 2,65 Hapo Coins
4 GYOZAS POLLO 8 HOSOMAKI SAKE

1 pers. (20 peces / piezas) + 2 sobres de soja

4 GYOZAS VEGETALES 8 HOSOMAKI SAKE AVOCADO
8 URAMAKI SAKE AVOCADO 8 HOSOMAKI CHIZU 2 NIGIRI SAKE 8 HOSOMAKI SAKE
8 URAMAKI MAGURO AVOCADO 2 YAKISOBAS DE TERNERA 1NIGIRI MAGURO 8 URAMAKI BASAN O

8 URAMAKI SAKE MANGO 1NIGIRI PEZ MANTEQUILLA SPICY BASAN(a elegir)



BOTIGUES AMB SERVEI A DOMICILI | DEGUSTACIO
TIENDAS CON SERVICIO A DOMICILIO Y DEGUSTACION
HORARIO: todos losdiasde13a16 h.y de 19.30 a 22.45 h.

os304 MATARO: 08350 ARENYS DE MAR:
C/. Consol Nogueras, 1 (darrere Parc Central) C/. de Josep Anselm Clavé,12 (a prop de 'Ajuntament)
Tel. 93 536 63 98 Tel. 93 576 8317

SERVEI A DOMICILI / sSErRVICIO A DOMICILIO EN:

Sant Pol de Mar / Canet de Mar / Arenys de Mar / Arenys de Munt / Caldes d’Estrac
Sant Viceng de Montal / Sant Andreu de Llavaneres / Mataré / Argentona / Dosrius / Cabrera de Mar

Vilassar de Mar / Vilassar de Dalt / Premia de Mar / Premia de Dalt / El Masnou

Comanda minima a domicili / Pedido minimo a domiclio: Preu entrega/ Precio entrega:
Matard y Arenys de Mar: 15 € Mataro y Arenys de Mar: 2 €
Otras poblaciones / Altres poblacions: 25 € Otras poblaciones / Altres poblacions: 2,90 €

h a p Owe b [ ] CO I I l App: Hapo Disponible a Google Play i App Store

Al nostre web i app tens tota la informacié detallada sobre al:lergens, Suggeriments de
Temporada, horaris especials...

Compra online i gaudeix d’un 10% de 'import de la teva comanda en HapoCoins,
per a comprar gratis!

En nuestra web y app tienes informacién detallada sobre alérgenos, Sugerencias de Temporada, horarios especiales...

iCompra en linea y disfruta de un 10% del importe de tu pedido HapoCoins para comprar gratis!

Queé sén els Hapo Coins?

Els Hapo Coins sén la moneda virtual de Hapo “sushi a casa’ Pots acumular el 10% de les teves compres online i s‘aniran sumant en la teva guardiola virtual.

Amb ells podras pagar qualsevol compra (comanda minima a la nostra web de 15 euros / 15 coins) i sempre per limport total de la comanda.

No és possible el pagament mixt entre Hapo Coins i Euros.

Podras canviar-los qualsevol dia de la setmana. Els Hapo Coins son transferibles, pots compartir-los o bé regalar-los! Pots traspassar el total o una part del teu saldo
a qualsevol persona que tingui compte en la nostra botiga online, només és necessari el correu electronic del destinatari.

¢Qué son los Hapo Coins?

Los Hapo Coins son la moneda virtual de Hapo “sushi en casa”.
Puedes acumular el 10% de tus compras online y se irdn
sumando en tu hucha virtual.

Con ellos podrds pagar cualquier compra

(pedido minimo en nuestra web de 15 euros / 15 coins)

y siempre por el importe total del pedido.

No es posible el pago mixto entre Hapo Coins y Euros.

Podrds canjearlos cualquier dia de la semana.

Los Hapo Coins son transferibles, puedes compartirlos

o bien jregalarlos! Puedes traspasar el total o una parte

de tu saldo a cualquier persona que tenga

cuenta en nuestra tienda online, sélo es necesario
el correo electrénico del destinatario.




